MESA Y MANTEL LA REBANA. MALAGA

ARLOS Caballero es un
joven cocinero malaguefio
que con apenas 20 anos ya
fue proclamado ganador en
el certamen gastrondmico El Cer-
vatillo, donde se premiaba al mejor
cociners joven de Andalucia. En
Cordoba, ante un jurado com-
puesto por eriticos nacionales,
demostrd de lo que era capaz de
hacer v Ia base que va habia adaqui-
rido. En La Reband ha demostra-
do que en unos metros de cocina
&5 capag de mantener una carta
compuesta por una serie de platos
muy tradicionales ¥ otros de abso-
luta novedad v vanguardia.
La Feband no es un meson don-
de s6lo se puede ir a tapear; muy

al contrario de lo que pueda pare- . |

carnos a primera vista, esta casa
anclerra una de las cocinas mas
atractivas y actuales de la cludad
¥ una pequena seleccion de vinos
muy interesantes,

Pulcritud con la comida

Carlos sigue desbordante de ima-
ginacion v en la carta de nove-
dades de 2003 enconframos pre-
paraciones que nos sorprenden
mifs por s puleriiud a Ia hora
de trabajar los alimentos que por
su sabor, de ahi que la ensalada
templada de langostinos, fratos
secos v coull de mango se meresz-
ca un diez por su extura v un
natable por su sabor

En mi dltima visita pude pro-
bar un mayestitico salteado de
setas, queso, albahaca y tomate.
Es quizd uno de los mejores pla-
tos de setas gque he probado (iti-
mamente, Pero si esta combina-
citn me parecio genial, &l salmdn
con gorgonzoela v beicon al ali-oli
de miel de cafia me defraudd por
completo. Carlos no deja de sor-

En esta casa se practica una de las cocinas mas
interesantes de cuantas se elaboran en la capital
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Apuesta por la novedad
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prenderme cada vez que me sien-
o en su mesa, inclusoe lo hace con
sus afamadas rebanadas y molle-
tes por sus atrevidas combina-
ClOMEs, que viensn 4 POmper con
la habitual monotonia de los
molletes ¥ rebanadas. En su car-

ATREVIMIENTO. Carlos Caballero demuestra su imaginacién con su cocina.

ta Aguran hasta 28 preparaciones
distintas. Los posires son cor'Tec-
{os, anngue quizd lo mas atmevido
e que Carlos se atreve a preparar
rebanadas dulces de chocolate
blanco con mermelada de limén
v otras de corte similare

= Direccidn: Molina Lario, 4,
p Teléfono: 952 60 85 34,
» Precio: 20 euros.

= Tarjetas: Todas.

p Cierra: Ningun dia

p Calificacion; 7.




