M) Un restaurante de Malaga

Cocina de fusion entre la

tradicion y la vanguardia

La Reband

Mg Ly 4 [ Aunfo il Caindral)

Tebfone: 752 608 5.4 Tarjetas: Tods Clerre: Negun dia
Precis medha: 0

UANDO apenas confaba con 20
afos dis edad, Carlos Caballero s
aled como ganador del coneursa
reglonal para fvenes cocineros que
coiln it 52 celebra en Condets. AL logo
cautivar ol jurndo con una serie de els-
boraciones que demostraban su creatl-
Widnd & imaginacion ante log fogones
En La Bebana, Carlos ha demosirada
e e Unos pocosd melrod de cocinn és
capie de hacer el iriple salto rsogtal, man
teplendo una cartn compuests por plajos
die 1a eoeing mas trad be lonsl malapuein
votres de absaluts novedsd ¥ vangune-
din. Estn caza no es ol clisioo mesin sinm-
do ceren de n Catedral adomde suelen ir
a tapear bos turistas; muy al contrario de
lo gue puedn parecerivos a simple visia,
en este establecimiento se encierra unn
il las cocinas mas atractivas v actunies
de la cludad v una pequeiin, pero muy
escogidn, seleccion de vinos may asto-

i carta viselve a sorprender por su pul
critud a la hora de trabajar los distintos
compaientes de un plato sin que ningo-
fe plerds su sabor original, de ahi que la
enanlada femplade de nngostinos, frotos
gecos ¥ coilf de mango se merezon un
sobresaliente por ba textum ¥ sabog

Alin recusrdo el salteaco de selas, g
50, albahach ¥ tomate que me ofbecko an
mi dliirna visita a csin casa, pero Bunblen
guzrdo en mi memorin gustative algunas
salidnes de tono con platos que rebosan en
mpcesn fmbginackon, comio sl salmdn con
fuesn porponzela

Paro puestos a sorprender al comen
sl lns rebands v el letes e Caplos somn
mayesEatioos, pibes exisien hasta 88 com-
binnciones diferentes y para noda pare
chidas a bos que hablinnlmenie suslen ser-
vir en oiros establecimientos. La BebantG
eaid plillendo a gritos una amiplincion de
w1 egpdiebo culinario porn gue Carfos pue-
da demostrar (odo lo gue es capag de
hmeer ante unos fuepos. Estoomsis ante uno
de loa jivenes cocinerms malagienos qus
mifks prometen,



